
27.12.201127.12.2011

Creaties met eendenlever en kreeftCreaties met eendenlever en kreeft

Créations Créations de de foie foie gras et gras et homardhomard

Verrine van kreeft met knolselder, mandarijn en dragon

Verrine d’homard au céleri rave, mandarine et estragon



Moelleux van eendenlever,

gedroogde appel en schorseneren met chicorei

Moelleux de foie d’oie, pomme séché et salsifis à la chicorée



Rossini van kreeft en gebakken ganzenlever,

crème van aardpeer, toast van sepiainkt

Rossini d’homard et foie gras poêlé,

crème de topinambours, toast de l’encre de seiches



Pistacheroomijs, crémeux van witte chocolade, gekonfijte kumquats

Glace à la crème de pistache,

crémeux de chocolat blanc, kumquats confits

VERWENMENU
elke 2de & 4de dinsdag van de maand
MENU DE GÂTERIE
chaque 2ième & 4ième mardi du mois

Nieuwe editie Mardi Gras  .  vanaf feb. 2012

Nouvelle édition Mardi Gras  .  à partir de févr. 2012

voor-, tussen- & hoofdgerecht & dessert
coupe Champagne, wijn & moka incl

2 entrées, plat consistant & dessert
coupe Champagne, vin & moka compris

MARDI GRAS MENU

Zowel lunch als diner
Menu wordt per tafel geserveerd

Aussi bien lunch que dîner
Menu est servi par table

RESERVATIE   I   RESERVATION

T +32 9 280 01 00

Mardi Gras is a product of partnership between

OKT           NOV          DEC
filmfestival                     herfstvakantie                 jingle bells

MARDI
GRAS

55 EUR


